


DÉTAIL DES PRESTATIONS

Espaces Accueil
Aménagement d’un espace d’accueil avec banque d’accueil
proposant un univers hivernal dès l’entrée avec des sapins et
une mise en lumière adaptée.

Espaces Vestiaire
Aménagement d’un espace vestiaire avec banque d’accueil,
portant et cintres.

Espace discours
 Un podium de 18 m²
 4 écrans sur pied de 82 pouces
 Une sonorisation adaptée avec 1 micro HF
 Régie technique assurée par un régisseur

Espaces animations
Un espace photobooth aménagé avec un télésiège et une
borne photo (impression illimitée)
Un saxophoniste et un DJ pour animer l’ensemble de votre
événement.



 Un hall d’accueil avec un lot de 16 sapins artificiels
enneigés

 8 poteaux en bois avec guirlandes LED, des accessoires de
montagne vintage (luges, …), sol enneigé artificiel et un
panneau signalétique en forme de luge en bois.

 Un plafond de 300 guirlandes de boules de neige
suspendues avec 400m de guirlandes lumineuses.

 2 comptoirs avec habillage en skis.

 3 espaces de 8 sapins enneigés avec un sol en fourrure
blanche et accessoires hivernaux.

 Lot de 30 transats beige avec 15 tables basses montagne et
10 tabourets en fourrure.

 Des buffets traiteurs à la hauteur d’un thème

NOS PLUS POUR UNE AMBIANCE 100 % HIVERNALE

En complément

• Mise en lumière du bâtiment par des pars leds à vos couleurs ainsi qu’un gobo
personnalisé 

• Coordinateur général dédié exclusivement à votre événement 
• Prestation de 4 hôtesses d’accueil et vestiairiste de 19h à 1h30 
• Prestation de sécurité et sureté (sur une base de 7h30 )
• Permanence nettoyage pendant la durée de votre événement 
Prestations techniques à réajuster selon votre cahier des charges. 
Autres prestations sur devis. 



 Accueil en extérieur avec Marron chaud et bruleur traditionnel 
vin chaud & jus de pomme chaud

 4 pièces apéritives froides (panachées selon le marché)

 2 pièces apéritives chaudes (panachées selon le marché)

 3 ateliers (3 belles pièces par convives)

 Atelier Raclette
Raclette de 3 variétés de fromage : morbier/raclette au lait cru/ raclette au poivre servit en mini 
assiette bois avec pomme de terre vapeur et chiffonnade de jambon cru sur la trancheuse 
manuelle 
 Atelier œuf parfait
Dans un bol généreux l’œuf parfait, éclat de châtaigne, huile de noix de Grenoble et herbes de 
montage façon pesto à la Chartreuse 
 Atelier hiver
Bar à soupe : 5 variétés de soupe du moment et garniture du moment / Crème brulée salée 
(courge, Cèpes et Foie gras)

 1 pièces sucrée (panachées selon le marché)

 1 atelier sucrée au choix parmi les suivants à définir - équivalent 2 pièces par convives
 Atelier brioche perdu à tartiner 
 Atelier Mini crêpes 
 Atelier Gaufres

 Boissons softs comprises : Evian / Badoit / Jus de fruits / café

 Forfait vin – 1 bouteille pour 5 personnes  

LE COCKTAIL DÎNATOIRE



VOTRE WINTER PARTY 
À LA VERRIÈRE
 De 200 à 800 personnes
 A partir de 122,30 € HT/ pers

VOS CONTACTS
 Nathan Canetto – chef de marché

07 88 04 34 25
nathan.canetto@st-etienne-events.com

 Julie Ducrot – chef de marché
07 86 18 91 45
julie.ducrot@st-etienne-events.com

 Mélyne Robin – chef de marché
06 48 43 36 49
melyne.robin@st-etienne-events.com

La Verrière Fauriel
Espace Fauriel – Rue Ponchardier
42100 Saint-Etienne
www.saint-etienne-verriere.com

St-Etienne events
Tel. 0 477 477 800
accueil@st-etienne-events.com
www.st-etienne-events.com
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